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            バター・生クリームなどの動物性油脂やニンニク・唐辛子を使用せず、
素材本来の豊かな味わいを最大限に引き出した料理が「カノビアーノ」のスタイル。
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                    [image: ランチ]

                    春を感じれるフルコースとなります。お愉しみくださいませ♪
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                    [image: ディナー]

                    旬の食材を贅沢に使用したフルコースをご用意しております！
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                    [image: 来月のメニュー]

                    いよいよ春本番です！旬の食材をふんだんに使用したフルコースをお楽しみください

                

            

        

    





	
        
            
                
                    
    訪ね歩いて見つけた農家から四季折々に届けられる、丹誠込めて栽培された野菜。直接契約した漁港から毎朝一番で直送される、鮮度を大切にした魚介類。旬にこだわって選び抜かれた最高の素材は、素材そのものの美味しさを味わっていただく為、味付けはシンプルに。四季折々の味覚が、磨かれたシェフの技とセンスで仕上げられテーブルを飾ります。

    「私の料理はオリーブオイルを使った日本料理だと考えてもらえればわかりやすい」とオーナーシェフ植竹は語る。メニューに合わせて食材を使うのではなく、食材に合わせてメニューを考案。その際欠かせないのが、高級エクストラヴァージンオリーブオイル「サルバーニョ」。パンと共に提供、調理に使用することで料理を引き立たせます。北イタリアベローナ産。イタリアのフードショウCIBUSで開かれる、オリーブオイルの国際コンクールで優勝の実績を持つオイル。有機栽培オリーブの実から搾られる、大変まろやかで芳醇な香りを堪能いただけます。
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店内にあるキッチンは、お客様の顔を見ながら調理ができる設計になっており、お客様の好みはもちろん、ワインの種類によってソースの濃度を変えたり、料理の進み具合で肉を休ませるタイミングをはかったりと、目で確認してその時の状況に応じたサービスを心がけています。

「食べることの楽しさと、美味しさと出会う喜びを知って欲しい」と願うオーナーシェフの願いは、スタッフ全員の共通の想いとして心を込めたサービスをお届けします。
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    ご予約・お問い合わせは、tel.06-6380-2345

    Lunch 11:30～15:30 (最終入店 13:30) 
 Dinner 18:00～22:00 (最終入店 19:30)

    定休日：毎週水曜日
(祝日の場合は営業) 
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        カノビアーノ アネックス

        〒564-0054 大阪府吹田市芳野町13-10
（アメニティ江坂内 MiaViaアトリエ棟1F）

    Lunch 11:30～15:30 (最終入店 13:30) 
Dinner 18:00～22:00 (最終入店 19:30)

        定休日：毎週水曜日(祝日の場合は営業) 

        	[image: Facebook]
	[image: Twitter]
	[image: Instagram]
	[image: ブログ]
	[image: Amebaブログ]
	[image: MiaVia]
	[image: CANOVIANO]


    




    	採用情報
	個人情報保護について
	サイトマップ 


    © PLANETWORK CO.,LTD.









    







